
   

                                                                                                                                                                                                                  

 
  

RESTAURANTE 

 

 ENSALADAS / Salads : 
1. Ensalada Huerta Del Laurel 

Huerta del Laurel Salad 

2. Ensalada Serrana  
Salad with serrano ham 

3. Cogollos al Ajillo  
Heard with fried garlic and olive oil 

4. Tomate Aliñado 
Tomato Salad 

 

 SOPAS / Soups : 
1. Sopa Picadillo (en invierno 

Chicken soup with noodle, egg and serrano ham (in Winter) 

2. Sopa de Ajo (en invierno) 
Garlic Soup (in Winter) 

3. Sopa de Marisco (en invierno) 
Seafood Soup (in Winter) 

4. Salmorejo (en verano)  
Salmorejo: typical tomatoes cold soup with bread, oil, garlic and vinegar(in Summer) 

5. Gazpacho (en verano)  
Gazpacho: vegetables cold soup (in Summer) 

 

 ENTRANTES / Starters : 
1. Revuelto De Espárragos y Ajetes 

Scrambled eggs with asparagus 

2. Revuelto De Setas y Jamón Serrano 
Scrambled eggs with mushroom and serrano ham 

3. Revuelto de Morcilla y Manzana   
Scrambled eggs with black pudding and apple 

4. Jamón Serrano 
Serrano Ham 

5. Queso Curado de Oveja  
Sheep Cheese 

6. Croquetas Caseras de Pollo  
Chicken Croquettes 

7. Croquetas Caseras de Setas  
Mushroom Croquettes 

8. Berenjenas miel 
Aubergines with honey 

9. Longaniza  de Monachil  
Longaniza de Monachil: spicy pork sausage from Monachil 

10. Chorizo de Monachil  
Chorizo de Monachil: Highly seasoned pork sausage from Monachil 

11. Morcilla de Monachil  
Black Pudding from  Monachil 

12. Tabla de Embutidos de Monachil 
(Salchichón, Queso de Cerdo, Salchicha, Panceta, Chorizo) 
Cold Meat platter from Monachil (Spicy pork Sausage, Cheese Pork,  dried 
belly pork, highly seasoned pork sausage) 



   

 
 

 

 

 

 PESCADOS / Fish : 
 

1. Calamares (fritos ó a la plancha)  
Calamari (grilled/fried) 

2. Chopitos fritos  
Cuttlefish (grilled/fried) 

3. Gambas fritas 
Prawns (grilled/fried) 

4. Bacalao (fritos ó a la plancha)  
Cod (grilled/fried) 

5. Cazón en Adobo 
Marinated fried fish 

6. Merluza (frita ó a la plancha)  
Hake (grilled/fried) 

7. Bacalao a la Vizcaína 
Biscayan Cod 

8. Bacalao al Pil-Pil 
Cod with Pil Pil sauce 

9. Pez Espada a la plancha 
Sword fish 

10. Fritura Variada (min. 2pers.) 
Fried fish ( for 2 people) 

 
 
 
 
 CARNES / Meat : 

 
1. Solomillo De Cerdo 

Pork sirloin 

2. Puntillas de Solomillo de Cerdo  
Pork tenderloin 

3. Chuletón de Cerdo 
Pork steak 

4. Secreto de Cerdo  Blanco  
Special pork sirloin 

5. Chuletillas de Cordero 
Lamb chops 

6. Pechuga de Pollo 
Chicken breast 

7. Escalope de cerdo 
Pork breaded steak 

8. Entrecot de Ternera 
Beef steak 

9. Rabo De Toro 
Oxtail 

10. Parrillada Mixta 
(Chuleta cerdo, panceta, cabezada, medallones solomillo, morcilla, 

longaniza, chorizo) con guarnición. 
Mixed grill platter  ( pork, ham, black pudding, sausage) with garnish 

11. Parrillada de Ternera 
(Ternera, pechuga, secreto, chorizo criollo) con guarnición. 
Beef grill platter (Beef steak,  chicken breast,  sirloin, creole sausage) with garnish 

 
 
 



   

 
 
 

 OTROS PLATOS / Other dishes : 
1. Pollo o Lomo al ajillo 

Diced pork or chicken fillet with fried garlic  sauce 

2. Patatas fritas con lomo de cerdo y huevo 
Fried potatoes with pork  fillet and fried egg 

3. Plato Alpujarreño 
(Patatas,Chuleta de cerdo, Huevo, Morcilla, Chorizo) 
Plato Alpujarreño (Fried potatoes, fried egg, Pork fillet,  Black pudding, 
sausage) 

4. Plato Serrano de Monachil 
(Patatas dado, Lomo, Huevo, Jamón, Pimiento frito) 
Plato Serrano de Monachil (Fried dice potatoes, Pork fillet,  fried egg, 
Ham, fried peppers) 

5. Patatas a lo Pobre (sábados, domingos y festivos) 
Special fried potatoes  (only weekend, min. 2 people) 

6. Espaguetis Boloñesa 
Spaghetti Bolognese 

7. Arroz Mixto (fines de semana, mínimo 2 pers.) 
Rice with fish and meat  (only weekend , min. 2 people) 

8. Habas con Jamón  
Beans with ham 

9. Parrillada de Verduras (1 pers.) 
Grilled vegetables (per person.) 

 
 

 PIZZAS: 
1. Pizza Margarita 

(Tomate, Mozzarela, Jamón York) 

Pizza Margarita (Tomato, Mozzarella, Ham) 

2. Pizza De La Huerta 
(Tomate, Mozzarela, Chorizo, Cebolla, Jamón York) 

Pizza de la Huerta (Tomato, Mozzarella, Chorizo, Onion, Ham, Red pepper) 

3. Pizza Paolo 
(Tomate, Mozzarela, Atún, beicon, Aceitunas negras y Pimiento verde) 

Pizza Paolo (Tomato, Mozzarella, Tuna, Bacon, Black olives, green pepper) 

4. Pizza Vegetal  
(Tomate, Mozzarela, Calabacín, Pimientos, Berenjena y Esparragos). 

Pizza Vegetable (Tomato, Mozzarella, courgette, peppers, aubergine, and asparagus) 

 
 

 ROSCAS : 
1. Rosca De La Huerta 

(Tomate, Queso, Jamón Serrano) 

Rosca de la Huerta (Bread roll  with  Tomato, Cheese, serrano ham) 

2. Rosca de Atún 
(Tomate, Queso, Atún) 

Rosca de Atún (Bread roll  with  Tomato , Cheese, Tuna) 

3. Rosca de Lomo 
(Tomate, Lomo, Queso, Jamón Serrano). 

Rosca de Lomo (Bread roll  with  Tomato, Pork  fillet, Cheese and  Serrano Ham) 

 



   

 
 
 
 
 
 

 BOCADILLOS / Sandwiches: 
 

1. Bocadillo Lomo Completo 
(Lomo, Lechuga, Tomate, Queso, Huevo). 

Pork Sandwich (Pork fillet,  Lettuce, Tomato, cheese, egg) 

2. Bocadillo Pechuga 
(Pechuga, Tomate, Queso, Lechuga). 

Chicken Sandwich (Chicken fillet, tomato, Cheese, lettuce) 

3. Bocadillo Serrano 
  (Jamón Serrano, Tomate, Queso). 

  Ham Sandwiches (Serrano Ham, Tomato, Cheese) 

4. Bocadillo de Tortilla 
(Tortilla, Queso, Tomate). 

Omelette  Sandwich (Egg Omelette, Cheese, Tomato) 

 
 
 
 
 
 POSTRES / Desserts: 

 
1. Natillas 

Custard pudding 

2. Flan de huevo 
Egg Pudding 

3. Cuajada 
Curd 

4. Arroz Con Leche 
Rice Pudding 

5. Tiramisú 
Tiramisu 

6. Pudding de Frutas 
Fruits Pudding 

7. Tarta  Chocolates 
Chocolate cake 

8. Melón con Miel De Caña 
Melon with honey 

9. Surtido de Postres (min. 2 pers.) 
Selection of desert (min.2 people) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



   

 
 
 

CARTA DE VINOS / WINES 

 

TINTOS / RED: 

 

 De Monachil: 

1. Ribera de Monachil   

  

 De Granada: 

2. Pago de Almaraes    (Roble)          

  

 Riojas: 

3. Marqués de Cáceres (Crianza)  

4. Marqués de Cáceres 1/2L    (Crianza)         

5. Viña Ardanza (Reserva)   

  

 Ribera del Duero: 

6. Protos  ( Roble)   

7. Aster  (Crianza)             

 

 
 

BLANCOS / WHITE: 

 

8. Montespina (D.O. Rueda)   

9.  Nuviana (D.O. Valle del Cinca)  

 
 

 

ROSADOS / ROSE: 

 

10.  Nuviana (D.O. Valle del Cinca)  
 
 

 

CAVAS Y ESPUMOSOS: 

 

11.  Lambrusco     

12.  Delapierre  Brut    

 
 
 



   

 
 
 
 

COPAS 
 
WHISKY 

1. Doble - V 

2. JB 

3. DYC 

4. DYC  8 años  

5. Cutty Sark 

6. Ballantines 

 
GINEBRAS 

7. Larios 

8. Beefeater 

9. Gordons 

10. Bombay Dry Gin 

11.  Bombay Sapphire 

 
RON 

12.  Barcelo 

13.  Cacique  

14.  Palido 

15.  Brugal 

 

 

VODKA 

16.  Absolut  

17.  Smirnoff  

 
 

COÑAC 

18.  Magno 

19.  103 

20.  Terry 

 
 

LICORES 

21.  Marie-Brizard 

22.  Ponche Caballero 

23.  Baileys 

24.  Anis del Mono 

25.  Pacharán 

26.  Ron Miel 

 


